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MENU

A partager To share

Beignets de fleurs de courgettes au pesto, salade de jeunes pousses du pays (6 piéces). 22,00 €

Zucchini flower fritters with pesto, young shoots from the country (6 pieces).

Planche de charcuterie ibérique et condiments.
Iberian charcuterie platter and pickles.

Salades et entrées Salads & starters

Tofu, sucrine, graines de céréales torrefiées et légumes marinés.
Tofu, salad, cereal seeds and marinated vegetables.

Velouté de butternut au paprika fumé, oeuf parfait bio,
pignons de pin et croutons de focaccia.

Butternut soup with smocked paprika, perfect organic egg, pine nuts and foccacia croutons.

Salade d'endive et burrata, vinaigrette moutarde a | ‘ancienne.
Endive and burrata salad, whole grain mustard french dressing.

Céleri rémoulade truffé, émietté de carbe et céleri frit
Celery remoulad crab and truffle fried celery.

9 ]

@latonnelle_cannes @tonnelle.sainthonorat

PRIX NETS, SERVICE COMPRIS - NET PRICE, SERVICE INCLUDED

25,00 €

19,00 €

21,00€

23,00€

27,00 €



K7

la tonndle

Les plats Main courses

Risotto au basilic, burrata et courgette grillée. 27,00 €
Basil risotto, burrata and grilled zucchini.

Filet de daurade facon bourride, pomme de terre et légumes de saison. 38,00 €
Sea bream fillet cooked in fish soup with potatoes and vegetables.

Filet de loup poellé, purée, ratatouille et sauce vierge. 42,00 €
Pan-fried seabass fillet, mashed potatoes, ratatouille and sauce vierge.

Cheeseburger au cheddar,sauce burger, tomate, oignons frits , frites et salade. 28,00 €
Cheddar cheeseburger, burger sauce, tomato, fried onions, french fries and salad.

Filet de boeuf, gratin dauphinois, courgette rétie et jus au romarin, 45,00 €
Beef filet, "gratin dauphinois”, roasted zucchini and rosemary sauce.
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Menu enfant jusqu’a 12 ans Chidren’s menu up to 12 years old

Steak haché, pates et légumes, 2 boules de glace 17,00 €
Grilled beef steak, pasta and vegetables, 2 scoops of ice cream

Poisson frais du jour (demi-filet), pates et légumes, 2 boules de glace 22,00 €
Fresh fish of the day, pasta and vegetables, 2 scoops of ice cream

I o
Desserts et coupes glacees Dessert and ice creams

Patisserie du jour 14,00 €
Pastry of the day

Chocolat ou café liégeois 15,00 €
(glace chocolat ou café, glace vanille, coulis de chocolat ou café, chantilly)

Chocolate or coffee Liegeois

(chocolate or coffee ice cream, vanilla ice cream, chocolate or coffee sauce, whipped cream)

Bounty (glace noix de coco, coulis de chocolat, chantilly) 15,00 €
Bounty (coconut ice cream, chocolate sauce, whipped cream)

Dame blanche (glace vanille, coulis de chocolat, chantilly) 15,00 €
Dame blanche (vanilla ice cream, chocolate sauce, whipped cream)

Cookies Dream (glace caramel beurre salé, glace vanille, sauce caramel, cookies, chantilly) 16,00 €
Cookies Dream (salted butter caramel and vanilla ice cream, caramel sauce, cookies, whipped cream)

Sorbet lérincello ( sorbet citron, lérincello) 16,00 €
Lérincello sorbet (lemon sorbet with Lérincello liquor)
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